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COCKTAIL WORKSHOP
Creëer tijdens onze cocktailworkshop de lekkerste cocktails en mocktails. Wij halen de
bartender in u naar boven en leren u de belangrijkste technieken in het vak. Shaken, strainen,
muddelen, stirren en misschien wel het allerbelangrijkste; het proeven van uw eigen creatie.

Cocktails drinken we niet iedere dag en zijn daarom uitermate geschikt als leuke
groepsactiviteit. Met uw gezelschap kunt u genieten van een luxe en feestelijk drankje met of
zonder alcohol. Onze workshop is gezellig, smakelijk en ook nog eens leerzaam. Een
onvergetelijke ervaring waar zowel op het werk als thuis nog lang over nagepraat zal worden.

Creating a cocktail 
is our passion!



INHOUD EN PRIJZEN
Classic workshop
De classic workshop duurt ongeveer 60 minuten. In dit uur gaat u zelf aan de slag en creëren
alle deelnemers twee heerlijke cocktails waarbij de verschillende technieken aan bod komen. 

8-15 personen 
16-29 personen
30 personen +

€28,51 p.p.
€26,45 p.p.
€24,79 p.p.

PRIJZEN

€34,50 p.p.
€32,00 p.p.
€29,99 p.p.

EXCL. BTW INCL. BTW

Workshop deluxe
De cocktailworkshop deluxe is compleet verzorgd. We starten met een cocktailshotje om in de
stemming te komen. Daarna testen we doormiddel van een interactieve quiz de kennis van alle
deelnemers. De winnaars ontvangen nog een kleine cocktail als prijs. In 90-120 min tijd creëren
alle deelnemers drie prachtige en vooral smakelijke cocktails. Een Pornstar Martini, Mojito
classic/strawberry en een Limoncello of Amaretto Sour.

8-15 personen 
16-29 personen
30 personen +

€33,47 p.p.
€31,82 p.p.
€29,75 p.p.

PRIJZEN

€40,50 p.p.
€38,50 p.p.
€36,00 p.p.

EXCL. BTW INCL. BTW

Locatie
Een cocktailworkshop kan bij u thuis in de woonkamer, in de tuin worden of op kantoor worden
georganiseerd. U hoeft alleen voor de tafel(s) of werkblad te zorgen waar u met het gezelschap
omheen kan zitten of staan. Heeft u zelf geen locatie? Geen probleem. Wij werken samen met
een aantal locaties waar wij een cocktailworkshop kunnen organiseren. Deze locaties zijn in Den
Haag gelegen. Ook werken wij aankomende zomer met strandtenten op Kijkduin en
Scheveningen samen. Wel gaat dit gepaard (verplicht) met een borrel of diner op deze locatie,
omdat er geen extra kosten aan verbonden zijn. Wij vertellen u hier graag meer over en welke
locaties dit kunnen zijn. (Afhankelijk van uw aanvraag)
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Zijn er naast de prijs per persoon nog kosten aan de workshop verbonden?
De prijs per persoon is voor een classic of deluxe workshop. De enige bijkomende kosten zijn eventuele reis of
parkeerkosten. Afhankelijk van het adres waar de workshop plaatsvindt, kunnen wij dit bepalen. 

Moet u zelf nog wat regelen voor de workshop?
De cocktailworkshop is vrijwel geheel verzorgd. Alle materialen, ijs, glazen en drank is inbegrepen. Is het bij u op
locatie, bijvoorbeeld op kantoor, thuis of in de tuin, dan heeft u alleen tafels nodig waar iedereen omheen kan staan.
Dit mag 1 lange tafel zijn, maar kan ook verdeeld worden over meerdere tafels.

Is het mogelijk om alcoholvrije cocktails (mocktails) te maken?
Ja natuurlijk. Door gebruik te maken van alcoholvrije spirits kunnen wij vrijwel alle cocktails in een alcoholvrije variant
maken. Deze spirits zijn van hoge kwaliteit waardoor het ook echt een mocktail is en geen sapje. Hierdoor kunnen ook
de niet alcohol drinkers volledig meedoen met de workshop en optimaal genieten.

Is het mogelijk om een cocktail en een mocktail te maken?
Wij kunnen best voorstellen dat drie cocktails drinken niet voor iedereen is weggelegd. Bijvoorbeeld als iemand nog
moet autorijden. Daarom kunt u er bijvoorbeeld ook voor kiezen om één cocktail met alcohol en twee mocktails te
maken. Wij horen graag van te voren of hier behoefte aan is.

Hoelang van te voren zijn jullie aanwezig?
Als u zorgt dat de tafels klaar staan, dan zijn wij ongeveer 60 minuten van te voren aanwezig om alles op te bouwen. 

Is het mogelijk de classic workshop uit te breiden met de kennisquiz?
Ja dat is mogelijk. Voor €3,50 per persoon breiden wij de classic workshop met een half uur uit en voegen wij onze
interactieve kennisquiz aan de workshop toe.

Hoe vindt de betaling plaats?
Wij kunnen u een betaalverzoek sturen, u kunt cash betalen of wij sturen u een factuur mocht het via uw bedrijf gaan.

Welke cocktails creëren we tijdens de workshop?
Natuurlijk leren we u hoe een echte Pornstar Martini wordt gemaakt. Vervolgens maken we een Mojito die op drie
varianten kan worden gemaakt (Classic, Strawberry of handgemaakte Limoncello van The Lemon Spirit). De derde
cocktail is een Amaretto of Limoncello Sour. Alle deelnemers kunnen bij de Mojito en Sour zelf bepalen welke variant ze
willen maken.

Waarom maken we deze cocktails en/of kunnen we ook een andere cocktail kiezen?
Het creëren van een cocktail vergt verschillende cocktail technieken. In deze cocktails komen de veelgebruikte en
meest bekende technieken aanbod. En daarnaast zijn ze populair en natuurlijk erg lekker. Mocht uw voorkeur toch
uitgaan naar een andere cocktail, dan kan dat. Wij adviseren u hier vrijblijvend in en doen dit in overleg met u.

Is er tijdens de workshop nog tijd voor een hapje, een speech of tijd om te roken?
Jazeker. We houden het lekker luchtig. Het doel van de workshop is dat het gezellig, leerzaam en smaakvol is. Tussen
cocktail één en twee zit genoeg tijd om wat te snacken, te roken, te plassen of om te speechen. Wij gaan pas verder
met de workshop als de meeste/iedereen zijn of haar cocktail op heeft. U moet vooral genieten van uw eigen creatie.

VEELGESTELDE VRAGENVEELGESTELDE VRAGEN
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